
Ce cocktail est parfait pour être dégusté pour 
un apéritif entre amis !

 1 bouteille de Muscat de Rivesaltes frais
 50cl d’eau gazeuse
 1 pamplemousse
 3 oranges
 10 kumquats
 2 c.à.s de miel
 1 citron pressé

 Peler et couper en gros quartiers le pamplemousse
et les oranges. Couper en tranches les kumquats.
 Mettre les agrumes dans un pichet et y ajouter le
miel.
 Laisser macérer pendant 30min.
 Ajouter l’eau gazeuse fraîche, le Muscat et les
glaçons. Bien mélanger avec une cuillère.
Peut être servie immédiatement ou conservée
quelques heures au réfrigérateur !
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sanguine !


